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Bereit fiir die Herausforderungen der Welt

In Engelberg konnten alle 23 Schiilerinnen und Schiiler der Abschlussklasse ihre Zeugnisse entgegennehmen.

Manuel Kaufmann

An seiner ersten Maturafeier als
Rektor der Stiftsschule Engel-
berg durfte Tobias Barmettler
gleich erfreuliche Nachrichten
verklinden. «Ihr alle habt die
Matura bestanden», sagte er
und provozierte damit in der
Klosterkirche Engelberg einen
Applaus fiir die 23 Maturandin-
nen und Maturanden.

Die Absolventinnen und Ab-
solventen waren denn auch die
Protagonisten ihrer Feier. Neben
der Zeugnisiibergabe traten sie
immer wieder mit kiinstlerischen
Darbietungen in den Mittel-
punkt. So eréffnete etwa Matu-
randin Vivian Beck die Feier mit
ihrem Tanz «The Voice», mit
dem sie die Ul6-Schweizer-
Meisterschaft gewann. Matu-
rand Jan Feierabend legte nach
mit seiner Eigenkomposition
«Liberato» (lat.: befreit), die er
der Stiftsschule als Zeichen der
Dankbarkeit widmete. Spiter
war es nicht etwa der Rock-Chor-
Engelberg, sondern die Ab-
schlussklasse selbst, die mit Jour-
neys «Don’t Stop Believin’» und
John Denvers «Country Roads»
die eine oder den anderen in Me-
lancholie versetzte. Schliesslich
setzte Maturand Jonas Brimelow
(Schlagzeug) mit seinem jiinge-
ren Bruder Luke (Gitarre) mit
einem Red-Hot-Chili-Peppers-
Medley der Feier die Krone auf.
Einen Einblick in die Highlights

Die Maturaklasse 2024 der Stiftsschule.

der vergangenen sechs Jahre ge-
wihrte Maturand Matteo Rileg-
ger. Dabei strich er den - auch
von Klassenlehrer Roger Gasser
betonten - Klassengeist hervor,
der sich vor vier Jahren auf der

Pilgerreise zum ersten Mal zeig-
te. «Die Klasse entwickelte sich
danach zu einer eingeschwore-
nen Einheit», sagte Rilegger, der
als weitere Highlights die Thea-
terbar erwahnte, welche die Klas-

se erfolgreich schmiss und dabei
«ihre gastronomischen Fahigkei-
ten unter Bewesis stellen konnte».
Aufden Studienreisen nach Lau-
sanne und Paris habe man
schliesslich «legendire Ge-
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schichten» geschrieben. «Die
Details erspar ich euch jetzt - da
konntihr euren Gedanken freien
lauflassen.»

Bei der Zeugnisiibergabe
standen die drei mit den besten

Abschlussnoten im Rampen-
licht. Es waren dies Hannah
Guldimann (Engelberg, Note
5,39), Luis Gordes (Stifa, 5,36)
und Anna-Mira Risi (Engel-
berg, 5,21).

Stiitzende Schultern
und Pyramidenbauer

Den Altar mussten sich die jun-
gen Erwachsenen unter ande-
rem mit Bildungs- und Kultur-
direktor des Kantons Obwal-
den, Christian Schili, teilen, der
seine Gliickwiinsche iiber-
brachte. Er beschrieb das Bild
eines Castells, einer Menschen-
pyramide, die er in Barcelona
angetroffen hatte. «Die Person,
die zu oberst steht, wird von
Hunderten Schultern getra-
gen», sagte Schili. «Schaut he-
rum zu euren Eltern, den Lehr-
personen und den Kameradin-
nen und Kameraden. Auf
diesem stiitzenden Umfeld ba-
siert euer Erfolg.»

Die Metapher griff zum
Schluss Josef Widler, Prasident
des Alt-Engelberger-Vereins,
nochmals auf. «Heute steht ihr
zuoberst auf der Pyramide.» Es
brauche aber nicht nur die Leu-
te, die zuoberst stehen. «Ihralle
habt das Zeug dazu, den ande-
ren Menschen zu zeigen, wie
man die Pyramide baut.» Die
Herausforderungen in der Welt
seienriesig, so Widler. «Aber ich
bin iberzeugt: Ihr alle werdet sie
annehmen.»

Von der Lehre zur eigenen Backerei

Die Nidwaldnerin Regina Gut ist eine der ersten Frauen in der Zunft zu Pfistern. Bald expandiert «Gut’s Genuss» nach Engelberg.

Manuel Kaufmann

In der Zunft zu Pfistern in Lu-
zern kam es im Mai dieses Jah-
res zu einer Premiere. Zum ers-
ten Mal in der tiber 600-jahri-
gen Geschichte der Zunft
wurden Frauen aufgenommen.
Dazu musste die Zunft der Ba-
cker, Miiller, Konditoren und
Confiseure vorgéngig die Statu-
ten dndern. Als eine von sechs
Frauen gehort nun auch die Nid-
waldnerin Regina Gut der Kor-
perschaft an. «Das ist fiir mich
eine grosse Ehre», sagt Gut, die
als diplomierte Backer-Kondi-
tor-Meisterin den Titel Meister-
ziinftlerin trdgt. In der Zunft
werden die Traditionen und
Brauche der Branche sowie
Freundschaften gepflegt und fiir
den Unterhalt des Zunfthauses
zu Pfistern in Luzern gesorgt.
Fiir Regina Gut bedeutet die
Aufnahme einen weiteren Erfolg
in ihrer Karriere. Diese begann
fiir die Bauerntochter aus Nie-
derrickenbach mit der Berufs-
lehre als Biackerin-Konditorin in
Stans. «Der Beruf gefiel mir von
Anfang an. Jeden Tag kamen
neue Auftrige, das machte es
spannend -und Frithaufsteherin
warich eh schon», sagt Gut heu-
te. Schon wihrend der Lehre
nahm sie sich vor, einmal selbst-
stindig zu werden. Zunéchst
landete sie aber bei der Bickerei
Koch in Kriens, wo sie zur Ver-
kaufsleiterin avancierte und

2010 die hohere Fachpriifung
zur Backer-Konditor-Meisterin
machte. Ein Jahr spiter packte
sie dann ihre Chance.

Als im Geschift gegeniiber
eine Metzgerei schloss, ent-
schied sie sich, den Betrieb zu
iibernehmen. Zunéchst verkauf-
te sie dort alleine mit einem
Lehrling Produkte aus Nidwal-

den, etwa Lammfleisch vom Hof
ihres Bruders. Als sie merkte,
dass die Nachfrage nach Wiirs-
ten gross war, liess sie sich vom
Vorbesitzer das Wursten bei-
bringen - mit Erfolg. 2015 er-
hielt sie fiir ihre Wiirste die erste
Medaille, 2017 folgten weitere.
Zu diesem Zeitpunkt hatte Re-
gina Gut bereits sieben Mit-

arbeitende und dreissig Mittags-
meniis zum Mitnehmen im An-
gebot. «Ich horte immer aufdie
Wiinsche der Kunden», erklart
sie sich die grosse Beliebtheit.

Zuriickin
die Heimat

Die Riickkehr in den Kanton
Nidwalden erfolgte ebenfalls

Regina Gut, Geschaftsinhaberin von Gut’s Genuss vor ihrem Verkaufsladen in Wolfenschiessen.
Bild: Manuel Kaufmann (13. 6.2024)

2017, als sie die Backerei am
Kirchweg in Wolfenschiessen
kaufte. «So konnte ich Backen
und Wursten unter einen Hut
bringen», so Gut. Der Name
ihre Geschifts, «Gut’s Genuss»,
ist selbstredend. Neben einem
Verkaufsladen in Dallenwil ex-
pandierte die Nidwaldnerin
auch nach Luzern. 2019 eroff-
nete sie im Schonbiihl-Center
einen Laden. «Ich erhoffte mir,
meine Stammkundschaft aus
Kriens dorthin mitzunehmen»,
sagt Gut. Denn den Betrieb in
der sanierungsbediirftigen
Waursterei gab sie 2020 auf. Co-
rona hitte ihren Betrieb jedoch
«auf den Kopf gestellt», wes-
halb sie auch den Vertrag im
«Schonbiihl» Anfang dieses
Jahres nicht mehr verlingerte.
Seither werden die Wiirste wie
die Backwaren in Wolfenschies-
sen hergestellt.

Bald schon geht fiir die Pré-
sidentin des Ob- und Nidwald-
ner Bicker-Confiseuren-Meis-
terverbands eine neue Tir auf:
Guts’s Genuss Uibernimmt ab
dem 2. Juli die Lokalititen der
Béckerei Dossenbach in Engel-
berg. Dabei werden alle Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter
vom Vorganger, von der Familie
Dossenbach, tiibernommen.
Auch die Backstube soll weiter-
betrieben werden. «Der Haupt-
teil wird aber von Wolfenschies-
sen aus produziert und nach En-
gelberg gefahren», sagt Regina

Gut. Bereits heute {ibernehme
sie Auftrige vom «Dossen-
bach».

Fragt man Gut nach dem Zu-
stand der Backerbranche, sagt
sie: «Wir miissen mit der Zeit
gehen.» Gemeint ist etwa, dass
durch eine lange Teigfiihrung
bereits vorproduziert werden
kann und somit weniger Nacht-
schichten fiir die Backerinnen
und Backer anfallen, was etwa
auch die Lehre attraktiver ma-
chen soll.

Offen fiir
alle Bewerbungen

Dem Arbeitskriftemangel be-
gegnet Gut offen. «Ich stelle vie-
le Quereinsteiger ein. Das be-
deutet zwar, dass ich mehr Zeit
in die Ausbildung investieren
muss, zahlt sich aber auch aus.»
Sie stort sich mehr am gestiege-
nen administrativen Aufwand.
«Ich verbringe viel Zeitim Biiro,
obwohl ich doch lieber neue
Brote kreieren mochte.» Zudem
setzt sie sich flir mehr Wert-
schitzung gegeniiber dem
Handwerk und den praktischen
Berufen ein. Umso schoner sei
der Gewinn des zweiten Platzes
der nationalen Branchenaus-
zeichnung «Bickerkrone», die
Gut’s Genuss Anfang Juni nach
Wolfenschiessen holte. Eine
Motivation fiir die 46-jahrige
Regina Gut, die néchsten Jahre
neue Projekte umzusetzen, wei-
ter zu backen - und zu wursten.



